
FERIAS Y FIESTAS

Propuesta Gastronómica 2023

C A S A  P E P E

NUESTRA
SEÑORA 
 VIRGEN DE LA
ENCARNACIÓN



Empezaremos colaborando en la elaboración de las MIGAS

MULTITUDINARIAS que organiza el Excelentísimo Ayuntamiento y lo desarrollan

la Asociación de Jubilados así como más colaboradores.

A continuación nuestro tradicional BAILE DEL GIN-TONIC, en el que podrás

disfrutar de marcas Premium de ginebra a precios muy populares

por 5,50€ la copa (IVA incl.)

SABADO 8 DE ABRIL
INICIO DE FIESTAS



Para el Día de la Virgen, haremos una Cena para colaborar con nuestro equipo de Fútbol:

Unión Deportiva de Carrión de Calatrava. Se destinarán 3€ por menú a nuestro equipo

local. Se realizará en nuestra Sala Calatrava y tras la cena abriremos barra con nuestro DJ y

copas a 5,50€

DOMINGO 9 DE ABRIL
DIA DE LA VIRGEN

MENU
UNO

MENU
DOS

 ENTRANTES

Degustación de croquetas

Carpaccio de presa ibérica con vinagreta de

mostaza y cítricos y pistacho crujiente

PRIMER PLATO

Espárragos trigueros gratinados con jamón

ibérico y colitas de taylon

SEGUNDO a elegir

Cachopo Abrasador con patatas 

chafadas y salsa romesco

Sepia a la plancha con ensalada de frutos rojos y

mayonesa japonesa

POSTRE

Yogur griego con frutos rojos y crocanti de almendra

Café y copita de Espejo Líquido

Vinos de Bodegas Naranjo, refrescos, 

cervezas y agua

 

PRECIO POR PERSONA                36 €

 

 ENTRANTES

Selección de ibéricos y queso manchego

Degustación de buñuelos: marisco y bacalao

Gambones a la plancha

Tomate raff con pistachos escabechados 

y bacon ibérico crujiente

Sorbete de fruta

SEGUNDO a elegir

Ración de cordero manchego asado al 

horno con patatas chafadas

Lingote de cochinillo al horno con patatas chafadas

Merluza con salsa thai sobre cama de 

arroz salvaje y chips de verduras

POSTRE

Coulant de chocolate con helado

Café y copita de Espejo Líquido

Vinos de Bodegas Naranjo, refrescos, 

cervezas y agua

 

PRECIO POR PERSONA         41 €



MENU
 

Jamón ibérico Dehesa del Cortinal

Surtido de quesos La Casota: semicurado, curado y en aceite

Tapitas gourmet: macaron de salmón, cornete de paté de mejillones, taco de lomo de orza con alioli de

pimentón, gyoza de pato con salsa hoisin, saquito de gambas al ajillo, envoltini de

 berenjena de Almagro con bacon y salsa de queso

SHOWCOOKING

Plancha de marisco: zamburiñas, colitas de taylon y gambas blancas

Bar de tacos mexicanos

CAZUELITAS de albóndigas de la Virgen y de arroz con gambas y corvina

BARBACOA

Medallón de ternera amielado

Costillas de cerdo con salsa barbacoa

Contramuslos de pollo adobados 

Choricillos

Verduras y patatas asadas
 

Postres formato mini acompañados de Espejo Líquido
 

Vinos de Bodegas Naranjo, refrescos, cervezas y agua

 

PRECIO POR PERSONA IVA incluido              35 €

 

Desde las 14h hasta las 16:30h

Servicio tipo coctel servido individualmente

Nos acompañará grupo musical para ir animando la comida y después... ¡a los toros!

LUNES 10 DE ABRIL
COMIDA EN HONOR A NUESTRA PATRONA
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.



Este año el concurso estará reñido entre 6 participantes y el ganador, como siempre, elegido

por el jurado.

Disfruta del arte del corte de jamón a la vez que colaboras con nuestra patrona

MIERCOLES 12 DE ABRIL
TRADICIONAL CONCURSO DE CORTE DE
JAMÓN A BENEFICIO DE NUESTRA
PATRONA

RICAS VIANDAS

Plato de jamón

Plato de queso

BEBIDAS A PRECIOS POPULARES

Copa grande de cerveza

Refrescos

Copa de vino

 

5€

5€

 

 

2€

2€

2€


