‘\V
abrasador

EL CANPO A LA PARRILLA

ormol - Unete al Club Abrasador Bl

H’ﬁ iNo te damos la brasa! Te damos puntos en cada
O[5 visita para conseguir importantes descuentos.

Tienda onling

Ver carta
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L0 NEJOR DE ESPANA
eI

Jamon ibérico cebo de campo (60gr) 15
Jamon ihérico.cebo de campo (100gr) 20
Tabla de ibéricos y queso (jamon, lomo, salchichény chorizo) 17 @ @
Tabla de jamon ibérico cebo de campo y lomo ibérico cebo de campo 19
Lacon ibérico a la gallega con patata cachada 12

Queso curado de oveja 14D

e
LA AVERTA
O

Abrasador con mezclum, jamon ibérico, queso manchego ) € (H €
y tomate con vinagreta de soja 14

César con ternera crujiente, lechugas, queso, croutons y salsa César -~ 13 ) @ (D

_ Debacon ibérico con frutos secos, lascas de manchego ) €
yvinagreta de caramelo 13
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TRBITO AL TOMT.

¢’

Fnsalada de ternera escabechada con tomate del bueno, cebolleta fresca, @
piparra dulce y aceite de oliva virgen extra 15

Tomate al perico 8

Puede pedirlas sin singwen Y sin alérgenos eliminando el fruto seco, pan o cualquier ingrediente que sea alérgeno



MEJORAR LAALIMENTACION

Con La Mision de mejorar la alimentacion de
las personas con carnes de crianza propia a
través de la hosteleria y en el hogar, nace
nuestro proyecto hace ya 25 anos y con tradicion
ganadera desde 1977

Nos sentimos privilegiados al poder aportar
asesoramiento a nuestros clientes para
alimentarse de la mejor manera segtin su estilo
de vida y sus gustos. Hemos desarrollado durante

L

Ensalada de tert

Nos encanta que nos pongas alguna foto y tu opinion
en Google o Tripadvisor. Nos motiva y nos hace seguir esforzandonos

por un servicio de 10.

todos estos anos un proceso muy cuidado para

que nuestros productos lleguen a los amantes

dela carne en dptimas condiciones y con valores

nutricionales adecuados para que formen parte
de una dieta saludable, con aporte de proteina

de alto valor bioldgico y vitaminas del grupo B, .-

bajando los niveles de grasas saturadasy elevando
la cantidad de dcidos grasos esenciales que
nuestro organismo no puede produciry tenemos
que ingerirlos a través de los alimentos.

s
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UN NUNDO POR DESCUBRIR
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Mis bravasyolé 9 @Z@.%@@

Croguetas de bacon ibérico (8Ud) 1@ (A
Croquetas caseras de jamon ibérico (8Ud.) 11@ (4]

Fingersy nuggets de ternera con dos salsas 12 %
Ratatouille de verduras con crema de queso 14 )
Risotto de boletus con lardones deibérico 14 @) (P €
Tataki de ternera con pralinéy crujiente de pistacho al caramelo de soja 15 @ (%) @ %
Huevos estrellado$ con patatas yjamon ibérico 12 (¢ (A

Revuelto de morcilla con patataspaja 11 3 (A

Alcachofas braseadas con parmentier de pistacho, @@ @

huevo fritoyjamon 15

Carpaccio de presa ibérica con humus de remolacha €7 ‘ 0@ @ %

ycrema de aguacate 16

Nachos con ternera, guacamole y pico de gallo 11@ Q‘Z @
; . Steak tartardeancja  18(7) € 4O ©
@ Patatas ‘Guarras’ (tiernas patatas fritas con p)lCdleO de chorizo, @ 6 @

salsa gauchay un toque picante) 12
Plato de cuchara (pregunta cudl tenemos hoy)

Servicio de pan- 1,00

0
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Sepiaalaplancha 13
 Calamaresalaandaluza 11 € (A

- Doradaalaespalda 14 @
Lubinaalaespalda 14 €

Bacalaoala vizcaina 14 )



LAALIMENTACION

Siendo la Nutricion una de nuestras pasiones
profesionales, no podiamos dejar de pensar en
cOmo alimentar a nuestros ejemplares y qué
seleccion hacer para que su aportacion a la
nutricion humana sea la mejor combinacion
posible.

Todo nuestro ganado se alimenta con un producto
sano y equilibrado que les aporta los nutrientes

> :-_ Chuleton de angjaa labrasa

— N

iNo te damos la brasa! e ;
o€ por cada 100€ de compra |

que necesitan y mejoga_‘%.
elaboracion hacemos con
las terneras, maiz, cebaday
ibéricos con maiz, cebada,
anadiendo aceite de oh\ﬁ
la elaboracion de est0$
potenciando asi sus ¢
yorganolépticas.
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TIRNERA ARO DE CHANZA PRUFR

o

Filetitos de ternera rellenos calabacin con salsa de queso 13 (3 ¢

Medallon de terneraamielado alabrasa 200gr) 17 €4 €

Medio kilo de Picana de ternera alabrasa (500gr) 44
Cachopo de ternerarelleno de bacon ibérico, queso y membrillo 21 @ | (%

Entrecot de ternerala brasa 300gr) 20
Chuleton de ternera anoja a la brasa (800gr) 48
Solomillo de ternera alabrasa (250gr) 28

T-Bone de anoja a la brasa (600gr.) 42

Secreto de anojaalabrasa (500¢gr) 21 @

@ Costilla de anoja laqueada (450gr) (Cocinada durante largas horas @ @ Q‘}Q @

abaja temperatura y acabada en brasa) 20

¢

CERVO IBERICO DE CRIANZA PROPIA

Tournedo de lomo ibér_ico alabrasa (250gr) 17 @
Presa de ibérico alabrasa (250gr) 17
~ Secreto ibéricoalabrasa 18
Entre;ot ibérico al aroma de monte ala brasa (250gr) 17 @

Costillar ibérico asado a baja temperatura con salsa de barbacoa (500gr.) 22 {% @

=

La mayoria de nuestras carnes sin singieen modificando la guarnicion



LA CRIANZA PROPIA

de acidos grasos monoinsaturados y poliinsatu-
rados. Este requisito lo cumplen un alto porcen-
taje de los acidos grasos del ibérico.

Parrillada Suprema

Todas nuestras carnes estan cocin
brasa de carbén ecolégico de casc
coco que no emite hollin ni suciedad



cclodas,

ABRASADOR D€
SRS Dos personas

Degustacion de ternera anojay cerdo ibérico con patatas fritas % y pimientos de Padron:
Churrasco, marinado, virutas de ibérico, dados de lacon ibéricoy choricillos

@@ﬁ@
DE IS [BERICOS
A '@//@’6\@' X, Dosgpgsglas

: Degustacion de ibéricos ala brasa;jamon ibérico adobado, tournedo de lomo ibérico,€)
filetito ibérico, (7 @ lardones de ibérico conteriyaki (A €) @ patatas (A pimientos de Padron.

SMABIN 413, e T
W(B“@@ 3-4 personas

Degustacion de las mejores piezas nobles de nuestra ternera anoja y cerdo ibérico
de crianza propia: secreto de arioja, medallon de ternera amielado, @ tournedo
de lomo ibérico, @ entrecot de ibérico@ con patatas fritas % yverduras al dente

Te preparamos la verduray patatas sigien , Silo deseas, pidelo
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................ Con patatas
s

Hamburguesa Abrasador 120gr.de carne100% ternera anoja, lechuga, tomate, Q‘Z
cebolla crujiente y patatas fritas 9

Hamburguesa XL 200gr.de carne 100% ternera anoja, bacon ibérico, huevo frito, % @
queso, tomate, lechuga, cebolla crujiente y patatas fritas 13

Hamburguesa ibérica manchega 200gr. de carne 100% ibérico, reduccion de vino, % 0 @
tomate, jamon ibérico, queso manchego, mezclum, cebolla crujiente, y patatas
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PARA 105 NINGS
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Escalopines de ternera con patatas (.

1090

Incluye pan ypostre.
Hasta los 14 anos

Nuggets de ternera con patatas (7

L Fingers de teneray croquetas de ibérico con patatas Q%

PO0COBOO0OVHO 6O

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO  MOSTAZA GRANOS DIOXIDO MOLUSCOS ALTRAMUCES
DE CASCARA DE SESAMO DIgAZU e
Y SULFIT(

SABOR MAXIMO

Las hamburguesas que elaboramos en Del
Campo a la Parrilla, contienen carne y solo
carne. Recibiendo cada vez una mayor
demanda de este producto, damos respuesta
aello elaborando distintos tipos y tamanos.

Te contamos nuestro secreto en cuanto al
corte de la carne que utilizamos: una sola
picada y de piezas limpias de tejido conjuntivo,
asi el resultado es siempre perfecto y el sabor
natural e inigualable. No contienen ningtin
conservante ni aditivo.
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BICHE L

G D 6@%

Flan dehuevo - 4 @ O
Natillas 4 @) O

Arroz con leche 4@
Mousse deyogurt = 4 0

Brownie de pistacho con nutela @) (3 OO

yhelado de chocolate negro 6
Torrija brioche caramelizada 6 (B @) C
" Coulant de chocolate 5

Tarta de queso 7 % 0 @

Fruta de temporada ~ 2,20

Pregunta por nuestros helados




Compartimos al centroy luego un segundo
¢le apetece?

Al centro para compartir

Ensalada Abrasador €3 (&)
Patatas revueltas con crujiente de ibérico

Risotto de setas con lardones de ibérico @) (7 € €

Segundo a elegir

Churrasco de ternera ala brasa
Medallon de ternera amielado a la brasa ¢ € €
Cachopo de ternera conjamony queso )
Medallones de solomillo con salsa roquefort €3
Tournedd de lomo ibérico ala brasa €

Bacalao alavizcaina @)

1bebida incluida (Vino, refresco, agua o cerveza)

gunnmEEEERL,
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Panypostre de la casa incluido 2590 porpersona "%

", Minimo2personas
*
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abrasador

EL CANPO A LA PARRILLA

Calidad y Confianza

Las carnes de ternera e ibérico que se sirven
en los restaurantes Abrasador, proceden de
la ganaderia que posee el grupo familiar en
la localidad Toledana de Menasalbas, desde
hace mas de 40 anos. Nuestro Sistema de
trazabilidad garantiza el control y seguimiento
del producto desde el nacimiento hasta
SU CONSUMO en Mmesa.

Reserva

Si quieres disfrutar de las carnes e ibéricos
Abrasador en tu casa visita nuestra web
delcampoalaparrilla.com
abrasador.com
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U nete da nOSOtrOS si eres restaurante y te quieres unir a nosotros.

abrasador.com

Informacion SObre A|érgenOS

Si sufre algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria consultelo al camarero para proporcionarle la informacion de alérgenos
disponible en nuestro establecimiento y adaptarle su menud. Mantenemos la maxima calidad en nuestros productos y procesos
para evitar trazas de alérgenos pero no podemos asegurar su ausencia.

(Reglamento (UE) n® 1169/2011 de 25 de Octubre de 2011 sobre informacion alimentaria



