Del Cam/oo ala P rrilla
RESTAURANTE

Precios en Euros, |.V.A. incluido

I 4

(=] g Unete al Club Abrasador

iNo te damos la brasa! Te damos puntos.
5€ por cada 100€ de compra

Tienda onling
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Jaman ibérico cebo de campo cortado a mano (60g) 15

Jamon ibérico cebo de campo cortado a mario (100g) 20
Surtido de ibéricos (jamon, salchichdn, chorizoylomo)  20€) €3
Tabla de ibéricos (jamon, lomo, salchichony chorizo) 14 @ @
Lacon ibérico a la gallega con patata cachada (130g) 12 @
Orza de ternera con ali oli de pistacho 15 (&)
Tabla de quesos 16 @

Queso azul de cabra macerado en PX, crema de queso de cabra madurado, Neverito de cabrczrfresclol madurado
con mohos en carbon vegetaly queso de cabra umbria de los charcos de larga maduracién

Ensalada Abrasador con mezclum, %@m()n ibérico, queso manchego Y
y tomate con aceite de oliva virgen extra 14

Ensalada César, con ternera crujiente, queso, croutons y salsa César 13 @ @ %
Fnsalada de lardones de ibérico estilo Pekin, pasta bricky salsa teriyaki 15 €3 (7 €

Ensalada de bacon ibérico, frutos secos, lascas de queso manchego )
yvinagreta de caramelo 13 6 @.

Ensaladamixta 12D @ ©

TRIBUTO AL TONATE

Ternera escabechada con tomate del bueno, cebolleta fresca, piparra dulce, @
_yaceite de olivavirgen extra 15

Pistachos escabechados con tomateybacon ibérico 15 () €

Servicio de pan 1 Euro




MEJORAR LAALIMENTACION
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Con La Mision de mejorar la alimentacion de  todos estos anos un proceso muy cuidado: pm@ﬂ | S i)
las personas con carnes de crianza propia a  que nuestros productos lleguen a los amante '
través de la hosteleria y en el hogar, nace dela carne en dptimas condiciones y con valg:?

I y
nuestro proyecto haceya 25 anosy con tradicion — nutricionales adecuados para que formen parte
ganadera desde 1977 de una dieta saludable, con aporte de proted;éi? q.k-

de alto valor blologlco y Vitaminas del grupo F ,-1 ,+
Nos sentimos privilegiados al poder aportar 0
asesoramiento a nuestros clientes para la cantidad de acidos grasos esenciales ¢
alimentarse de la mejor manera segtin su estilo  nuestro organismo no puede produarytenemq.s 3 ; v ,,
de viday sus gustos. Hemos desarrollado durante  que ingerirlos a través de los ahmentp;g 3 + 8

l"”".I{J!L i : -I

Nos encanta que nos pongas alguna foto y tu opinion
en Google o Tripadvisor. Nos motiva y nos hace seguir esforzandonos
por un servicio de 10.
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U0 NUKDO POR DESCUBRIR

oooooooo o ee0cccoe . .8
(?/ 7, “:" @ verduras y hortalizas aquitienes tus
5 mejores opciones en el caso de que

no comas carne, dinosloy quitamos
un ingrediente para adaptdrtelo

Nachos con ternera, guacamole y pico de gallo 11 @ 0}? @
Croquetas de jamon ibérico (6Uds) 10 % @
Croquetas de bacon ibérico (6Uds.) 10 % @

Croquetas de rabo de toro 12 @ ﬂ? 0

Patatas ‘Guarras’ (Tiernas patatas fritas con picadillo de chorizo, @@ @
salsa gauchay un toque picante 12

Mis bravasy olé 96 @ % @ @ @
VEnsaladilla rusa de encurtidos con poke de ternera 13 OO M
VBerenjenas crujientes con miel yjamonibérico 13 Q‘Z
Vsetas y trigueros con jamon ibéricoy romescu 16 %
VHabitas tiernas co huevo frito yjamon ibérico 16 @
Tataki de ternera con praliné y crujiente de pistacho al caramelo de soja 15 €3 €2 QO &

Tabla para dipear (nuggetsy fingers de ternera, croquetas de jamon ibérico, @
croquetas de bacon 1bencoydos salsas) 17 % 6

Carpaccio de presa ibérica con hummus de remolachay crema de cacahuete 16 6 @
Risotto de boletus con lardones de ibérico (10 minutos) 14 € (P € &
Burritos tex mex Abrasador con carne de ternera e ibérico (4uds) 12 (% @) (&)
Steak tartar dearioja - 18(7) €3 4 © ©
Huevos fritos con orejaalaplancha 14 @
VAlcachofas con parmentier de pistacho, huevos fritos yjamon ibérico 15@
Vcrema de calabaza con croutons (Durante el invierno) 8 Q‘Z

'V Salmorejo cordobés convirutas dejamon ibérico (Durante el verano) ~ 8 0%
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Uestros | atos siempre es una familia, con amigos o pareja de una cocina fresca
brasador como productores ymoderna con todos los nutrientes que necesitas
para tu ritmo de vida.

Mdeariojaala brasa (IKg)
T

o€ por cada 100€ de compra



Medallon de ternera amielado a la brasa (200g) 17 O (5]
Magret de ternera ala brasa (300g de jugoso corte de aguja) 18

Costilla de anoja laqueada (450¢) (cocinada durante largas horas a baja @ @ Q‘Z @
temperaturay acabadaen brasa) 20

(Cachopo de ternera relleno de bacon ibérico, queso y membrillo 21 @ %
Entrecot alabrasa (3002) 20
Centro de chuleton a la brasa (280g) 26
Chuleton alabrasa (5502) 29
Solomillo alabrasa (2509) 28
Cortes XL ideales para compartir
T-Bone de anoja a labrasa (700g) 42

Picana de terneraalabrasa (IKg) 44

Chuleton alabrasa (IKg) 48 1 mayoriadenuestras carnessin
BGEIRCANAY D SHARIICION in gluten
&*&L&Q?QLJ&:Q
CERDOIBERICO DF CRIANZA PROPIR
o 666‘3?‘3

Secretillo ibérico asado a baja temperatura con pinay teriyaki 157 (%) @
Costillar ibérico asado a baja temperatura con salsa barbacoa (500g) 22 Q‘Z @ @
Entrecot con aroma de monte a la brasa (250gr.) 17 @
Tournedo de lomo ibérico ala brasa (250g) 17 @

¢
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Bacalao gratinado con muselina €3) (D Zamburinas con Kimchi 15 Q0

sobre romescu 18
Mejillonesalabrasa 14 ") €4
Chipirones salteados con tierra de maiz ! 0e
crujiente yjamon ibérico 15




LA CRIANZA PROPIA

i ,' 1&1 it
1 d lel Gt _po Abrasador facilita  de acidos grasos monoinsaturados y poliinsatu-
rabaje en cortes que mejoran  rados. Este requisitolo cumplen un alto porcen-
é@rsonas contribuyendo  taje de los dcidos grasos del ibérico.

g '-'ulhr con mayor aporte
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PARRILLADA ABRASADOR  32¢
BRSPS OB sl

Degustacion de ternera anojay cerdo ibérico :
Churrasco, marinado de ternera a las finas hierbas, virutas de ibérico a la brasa,
dados de lacon ibéricoy choricillos rojos €2 con patatasy pimientos verdes fritos

O\ /...
DE NS BERICOS 36€
e @//@6\\9 by Dos personas

Degustacion de ibéricos a la brasa: secretillo ibérico asado a baja

temperatura, € (7 &9 @ € tournedad de lomo ibérico, lardones

de ibérico con teriyaki 0}2 @@y filetito ibérico con patatas y pimientos verdes fritos

o 6E
W&ﬁ@ 3-4 personas

Degustacion de las mejores piezas nobles de nuestra ternera anoja y cerdo ibérico :
Magret de ternera, medallon de ternera amielado, =9 @) € tournedo
de lomo ibérico @ y entrecot de lomo ibérico @ con patatasy verduras al dente

Te preparamos laverduray patatas singieen, ilo deseas, pidelo



LAALIMENTACION

Siendo la Nutricion una de nuestras pasiones
profesionales, no podiamos dejar de pensar en
cOmo alimentar a nuestros ejemplares y qué
seleccion hacer para que su aportacion a la
nutricion humana sea la mejor combinacion
posible.

Todo nuestro ganado se alimenta con un producto
sano y equilibrado que les aporta los nutrientes

Finca La Pilarica, uno de los lugares en donde se realiza la crianza propia
del grupo Abrasador

Compra carnes para ca

abrasador.com
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RANBURGVESAS

Con patatas
........ O
By 71N &) - ( fritas naturales

Abrasador 120gr. Carne 100% ternera anoja, pan, queso, lechuga,% @ :
tomate, cebolla crujiente 9

Oriental con verduras 120gr. de carne 100% ternera anoja, pimiento rojo @ @ '
yverde, calabacin,salsa teriyaki 10

Gourmet 200gr. de Carne 100% ternera anoja, pan, queso de cabra, % @
mezclum, cebolla caramelizada 12

[bérica Manchega 200gr. decarne 100% cerdo ibérico, pan, con mayonesa () @
de pimenton, tomate, jamon ibérico, queso manchego, mezclum,
y cebolla crujiente 13

Abrasador X.200gr. de Carne 100% ternera anoja, pan, bacon, huevo, queso, Q‘Z @
lechuga, tomate, cebolla crujiente 13

POCOCEO00HE OO0

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS  DIOXIDO MOLUSCOS ALTRAMUCES
S DE CASCARA DE SESAMO DE AZUFRE

SABOR MAXIMO

Las hamburguesas que elaboramos en Del*
Campo a la Parrilla, contienen carne y solo-

carne. Recibiendo cada vez una mayor
demanda de este producto, damos respuesta
a ello elaborando distintos tipos ytamaﬁf_ SEAAN

'  i
Te contamos nuestro secreto en cuanto al
corte de la carne que utilizamos: una so la

picaday de piezas limpias de tejido conjunt‘i‘. A
asi el resultado es siempre perfecto y el salp 0] f oy

natural e inigualable. No contienen ning ﬂ '

conservante ni aditivo.
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BROCAE DULCE
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Brownie de pistacho con nutela y helado de chocolate negro 7 @ @
Tarta de galleta (con natillasy chocoléte) 6 @ %
Carrot cake (Tarta de zanahoria) 7 @ %
Black velvet (tarta de chocolate) 7 @ %
Tarta de dulce deleche 6 )
Cremoso de yogurty limon natural exprimido con leche condensada 6 0
Brownie con helado devainilla 7 €Y (4]
Vaso de tarta de queso con polvo de galleta y mermelada de frambuesa 6 @ @
Copa de chocolate connata 6 € (A
Natillas con'galleta 6 @) (P
Torrija brioche con crema de chocolate y helado 7 @ (4]
Tarta de queso artesana 7@ (A

Pregtintanos por los postre sin gluten disponibles hoy




abrasador

DEL CANPD A LA PARRILLA Del Cam,oo a la Parm‘lla

RESTAURANTE

Descargate la App
& App Store
y consigue 3,00€ de descuento de bienvenida para tu siguiente visita

Como elegir el punto
de la carne a tu gusto

Poco hecha: Al punto: Pasada:

visualmente es marrén en su exterior, Esta suele ser la manera mas comun Tanto el interior como el exterior presentan
aunque sigue predominando el de pedir la carne... su aspecto es marrén un aspecto marron, variando el tono, segun
rojo en el centro de la pieza. Al tacto por el exterior y un interior marrén con que partes. Firme al tacto y con una

estara blanda pero elastica. Su zonas rosadas. Cuando la comemos temperatura interior en torno a los 75°C,
temperatura interior esta en torno debe ser algo resistente.. La temperatura mas temperatura, seria sin duda sintoma

a los 55°C. interior para este tipo de coccion esta de “carne quemada”.

entre los 60° y 70°C.
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EL CANPO A LA PRRRILLA Det Cam,oo a la Parrilla

RESTAURANTE

calidad y Confianza Carne parra casa

Las carnes de ternera e ibérico que se sirven "ull

en los restaurantes Abrasador, proceden de -

la ganaderia que posee el grupo familiar en
la localidad Toledana de Menasalbas, desde
hace mas de 40 afios. Nuestro Sistema de
trazabilidad garantiza el control y seguimiento
del producto desde el nacimiento hasta
SU CONSUMO en Mmesa.

Reserva
Opiniones

S I

Si quieres disfrutar de las carnes e ibéricos

Abrasador en tu casa visita nuestra web #‘ i i ¥
||

abrasador.com
abrasador.com
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U ne'te d nOSOtr OS si eres restaurante y te quieres unir a nosotros.

abrasador.com

Informacion SObre A|érgeﬂOS

Si sufre algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria consultelo al camarero para proporcionarle la informacién de alérgenos
disponible en nuestro establecimiento y adaptarle su menud. Mantenemos la maxima calidad en nuestros productos y procesos
para evitar trazas de alérgenos pero no podemos asegurar su ausencia.

(Reglamento (UE) n2 1169/2011 de 25 de Octubre de 2011 sobre informacion alimentaria



